
 
           
 
 
 

 
 
 
   
 

    BRIVIDO                   Pet Nat Rosato 

 
   TEMPRANILLO DI SAN MINIATO 

 
 

ANNATA:      2025 
 
ALCOOL:     12,5 % by vol. 
BOTTIGLIE PRODOTTE:       600 
UVAGGIO:         Tempranillo (100%), 
ZONA DI PRODUZIONE:    San Miniato, Toscana 
SISTEMA DI ALLEVAMENTO:   Cordone speronato 
EPOCA DI VENDEMMIA:                     
Terza settimana di agosto 
NATURA DEL TERRENO:                   
Argille Bianche molto compatte , con  
scheletro composto prevalentemente  
da fossili marini di età pliocenica e con  
un’alta complessità minerale. 
ALTITUDINE: 100-150 mt. S.l.m. 
DENSITÀ DI IMPIANTO:  7000  ceppi per ettaro. 
RESA PER PIANTA: 1,5 kg  di uva 
 
VINIFICAZIONE:  è un ancestrale, vino in  
fermentazione viene imbottigliato quando  
ha 12 g/litro di zuccheri residui. 
AFFINAMENTO:     5 mesi in bottiglia 
 
CONSIGLI: Conservare la bottiglia in posizione  
Verticale. Temperatura di servizio 8°. 
 
ABBINAMENTI:  tagliere con formaggi freschi e salumi, stuzzichini da 
aperitivo, insalate di verdure, pesce grigliato, tartare di pesce. 

 

NOTE ORGANOLETTICHE:      
 Colore            Cerasuolo 
 Profumo        Frutti di bosco, lampone, fiori rossi, agrumi. 
 Sapore           Fresco, agrumato e succoso. 

 

VIGNAIOLI 
SAN MINIATO 

Azienda biologica  


